FICHA TECNICA / ES

Amasadoras de espiral automaticas
para uso profesional.

MODELOS / CAPACIDAD DE MASA

50 - 70 - 100 kg

B B MADEINITALY
ROMA / SERIE PRO

Construccion
y equipamiento

Cuba, espiral y barra central en acero inoxidable de Dos temporizadores electronicos para el control

01 . . 06 ant .
alta resistencia. automatico de las velocidades.
02 Rejilla de proteccion en acero inoxidable. 07 Transmision por correas trapezoidales.
i Estructura de acero de gran espesor. i Patas delanteras regulables en acero inoxidable.
04 Acabado Blu Roma con pintura epoxi en polvo no 09 Un motor para espiral y cuba, sin inversion del giro
toxica para uso alimentario. delacuba.
05 Dos velocidades de amasado con gestion

automatica.

ROMAMIXER.COM Serie Pro 01/02



FLQMQ Serie Pro

Datos tecnicos

CAPACIDAD, MOTORES Y DIMENSIONES

Modelo Motor espiral Alimentacion

kw VIHz/~
R50 Pro 50 80 1,513 400/50/3 300
R70Pro 70 100 1,513 400/50/3 325
R100 Pro 100 130 3/5,2 400/50/3 350

Dl menS|OneS MEDIDAS EN MILIMETROS

R50 Pro 1020 1230 550
R70 Pro 1070 1230 620
B m
R100 Pro 130 1230 740
I I D
B B H
il - 0 il
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Afondo - Baltura - Canchura

Sistema eléctrico y dispositivos de seguridad conformes a los requisitos CE.
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