FICHA TECNICA / ES

Amasadoras de espiral para
pequenas pizzerias.

MODELOS / CAPACIDAD DE MASA

7-25- b kg

B B MADEINITALY
ROMA / SERIER

Construccion
y equipamiento

Cuba, espiral y barra central en acero inoxidable de i Transmision con motorreductor en bafio de aceite.
alta resistencia.
Rejilla de proteccion en acero inoxidable. Motor monofasico o trifasico de dos velocidades,
segun la configuracion.
03 Estructura de acero de gran espesor. 07 Temporizador de serie.
Acabado Blu Roma con pintura epoxi en polvo no 08 Ruedas con freno de serie en las versiones de 25 y
toxica para uso alimentario. 44 kg.
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Datos tecnicos

CAPACIDAD, MOTORES Y DIMENSIONES

Modelo Motor espiral Alimentacion

kw VIHz/~
R7 7 - - = -
R25 25 33 11 400/50/3 95
R44 44 50 1,512,2 400/50/3 110

R7: especificaciones tecnicas en actualizacion. Las dimensiones y el equipamiento aqui descritos corresponden a R25 y R44.

MEDIDAS EN MILIMETROS

Dimensiones

R25 762 770 430

Ra44 842 770 530

Afondo - Baltura - Canchura

Sistema eléctrico y dispositivos de seguridad conformes a los requisitos CE.
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