KARTA TECHNICZNA / PL

Miesiarki spiralne dla matych
pizzerii.

MODELE / POJEMNOSC CIASTA

7-25- b kg

B B MADEINITALY
ROMA / SERIAR

Konstrukcja
I wyposazenie

R25-R44

Dzieza, spirala i pret centralny ze stali nierdzewnej Przektadnia z motoreduktorem w kgpieli olejowe;j.

01 . - 05
0 wysokiej wytrzymatosci.
5 Kratka ochronna ze stali nierdzewnej. 06 Silnik jednofazowy lub trojfazowy dwubiegowy,
L zaleznie od konfiguracji.
03 Konstrukcja z grubej stali. 07 Programator czasowy w standardzie.
04 Wykonczenie Blu Roma z nietoksycznej farby 08 Kotka z hamulcem w standardzie w wersjach 25 i 44
epoksydowej proszkowej do zastosowan kg.

spozywczych.
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FL?'MQ SeriaR

Dane techniczne

POJEMNOSC, SILNIKI | WYMIARY

Ciasto Dzieza Silnik spirali Zasilanie

kg L kw VIHz/~
R7 7 - - = -
R25 25 33 11 400/50/3 95
R44 44 50 1,512,2 400/50/3 110

R7: specyfikacja techniczna jest aktualizowana. Podane wymiary i opisane wyposazenie dotyczg modeli R25 i R44.

Wym i a ry WYMIARY W MILIMETRACH

R25 762 770 430

Ra44 842 770 530

A gtebokos¢ - B wysokos¢ - C szerokose

Instalacja elektryczna i urzgdzenia zabezpieczajgce zgodne z wymaganiami CE.
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